


РЫБНОЕ АССОРТИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

СЕЛЬДЬ СЛАБОГО ПОСОЛА С КАРТОФЕЛЕМ И
СВЕКОЛЬНЫМ МУССОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ТАТАКИ ИЗ ТУНЦА С РУККОЛОЙ И ПАРМЕЗАНОМ.. . . .

РОЛЛЫ ИЗ ЛОСОСЯ СЛАБОЙ С ФАСОЛЬЮ,
ТВОРОЖНЫМ КРЕМОМ И МИКРОГРИНОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . .

КРЕВЕТКИ ТЕМПУРА С СОУСОМ ЧИЛИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КРЕВЕТКИ В ТЕСТЕ КАТАИФИ С АВОКАДО, СЛАДКИМ
ЧИЛИ И МАСЛОМ ИЗ КИНЗЫ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

РОЛЛ ИЗ СЛАЙСОВ КАЛЬМАРА С КАРТОФЕЛЕМ И
МИКРОГРИНОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

 

выход

 

 

цена

 

{ р ы б а  и  м о р е п р о д у к т ы }

300
 
 

240
 

180
 
 

180
 

200
 
 

120
 
 

195

1200
 
 

350
 

830
 
 

600
 

850
 
 

300
 
 

300



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

 

выход

 

 

цена

 

{ м я с н ы е  д е л и к а т е с ы }

450
 

600
 

215
 

200
 
 

160
 
 

150
 
 

150
 

150
 

100
 

180
 

120

АССОРТИ ДЕЛИКАТЕСОВ К ВИНУ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

АССОРТИ К КРЕПКОМУ АЛКОГОЛЮ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ С ХРУСТЯЩИМ ХЛЕБОМ.. . . . . . . . . .

ВИТТЕЛО ТОННАТО. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ДУЭТ МИНИ-ЖЮЛЬЕНОВ В БЛИНЧИКЕ С НАЧИНКАМИ ИЗ
ЦЫПЛЕНКА И ЯЗЫКА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

РУЛЕТЫ ИЗ БУЖЕНИНЫ С ПЕЧЕНОЙ СВЕКЛОЙ И
ТВОРОЖНЫМ КРЕМОМ С ФИСТАШКОЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

РУЛЕТЫ ИЗ ЦЫПЛЕНКА С РУККОЛОЙ, МОРКОВЬЮ И
БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

РУЛЕТЫ ИЗ БАКЛАЖАНА С РОСТБИФОМ И РУККОЛОЙ.. . . . . . . . . . .

ПЕППЕРОНИ С ТАР-ТАРОМ ИЗ ПИКУЛЕЙ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

РУЛЕТЫ ИЗ ВЕТЧИНЫ С СЫРНЫМ МУССОМ И ЗЕЛЕНЬЮ.. . . . . . . . .
 
ТЕРРИН ИЗ ЦЫПЛЕНКА С ФИСТАШКАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1200
 

950
 

380
 

650
 
 

360
 
 

300
 
 

290
 

360
 

350
 

290
 

350



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

{ с ы р ы  и  о в о щ и }

340
 

150
 
 

350
 

1000
 
 
 

150

 

цена

 

 

выход

 
890

 
350

 
 

450
 

850
 
 
 

280

АССОРТИ СЫРОВ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КАПРЕЗЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

АССОРТИ ИЗ СЕЗОННЫХ СВЕЖИХ
ОВОЩЕЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

СЕЗОННОЕ ФРУКТОВОЕ АССОРТИ. . . . . . . . . .

РОЛЛЫ ИЗ СВЕЖЕГО ОГУРЦА С
НАЧИНКОЙ ИЗ ВЯЛЕНЫХ ТОМАТОВ И
ОЛИВОК. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



САЛАТЫ

 

выход

 

 

цена

 

{ р ы б а  и  м о р е п р о д у к т ы }

МИКС-САЛАТ С КОРОЛЕВСКИМИ КРЕВЕТКАМИ И
АПЕЛЬСИНАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{МИКС ИЗ ЛИСТЬЕВ ШПИНАТА И РУККОЛЫ, ОБЖАРЕННЫХ КОРОЛЕВСКИХ

КРЕВЕТОК,  ПОМИДОРОВ ЧЕРРИ, КУСОЧКОВ МАНДАРИНА, КРЕВЕТОЧНЫХ ЧИПСОВ,

ПОД ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ И СЫРОМ ПАРМЕЗАН}

САЛАТ С КАРАМЕЛИЗИРОВАННОЙ СЕМГОЙ В РИСОВОЙ
КОРЗИНКЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{МИКС ИЗ ЛИСТЬЕВ САЛАТА,  СЛАБОСОЛЕНОГО ОБЖАРЕННОГО ЛОСОСЯ,

ПОМИДОРОВ ЧЕРРИ, СВЕЖЕГО БОЛГАРСКОГО ПЕРЦА, СТЕБЛЕЙ СЕЛЬДЕРЕЯ С

КУНЖУТНО-СОЕВОЙ ЗАПРАВКОЙ. УКРАШАЕТСЯ СЕМЕНАМИ КУНЖУТА И

МИКРОЗЕЛЕНЬЮ}

ЦЕЗАРЬ С ЛОСОСЕМ СЛАБОЙ СОЛИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{МИКС ЛИСТЬЕВ САЛАТА,  СЛАБОСОЛЕНОГО ЛОСОСЯ, ТОМАТОВ, ПЕРЕПЕЛИНОГО

ЯЙЦА ПОД СОУСОМ А-ЛЯ ЦЕЗАРЬ С ГРЕНКАМИ И СЫРОМ ПАРМЕЗАН}

НИСУАЗ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{СОЧЕТАНИЕ ОБЖАРЕННОГО КАРТОФЕЛЯ, ТУНЦА, ПЕРЕПЕЛИНЫХ ЯИЦ СО

СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ И ЗЕЛЕНЬЮ С СОУСОМ "ВИНЕГРЕТ"}

140
 
 
 
 

140
 
 
 
 

150
 
 

165

450
 
 
 
 

495
 
 
 
 

430
 
 

495



САЛАТЫ

 

выход

 

 

цена

 

{ м я с н ы е  д е л и к а т е с ы }

ЦЕЗАРЬ С ЦЫПЛЕНКОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{МИКС ЛИСТЬЕВ САЛАТА,  ГРИЛЬ-СЛАЙСОВ НЕЖНОЙ ГРУДКИ ЦЫПЛЕНКА,

ТОМАТОВ, ПЕРЕПЕЛИНОГО ЯЙЦА ПОД СОУСОМ А-ЛЯ ЦЕЗАРЬ С ГРИССИНИ И

СЫРОМ ПАРМЕЗАН}

САЛАТ С РОСТБИФОМ, ОВОЩНЫМ МИКСОМ И
ПАРМЕЗАНОВЫМ СУФЛЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{НЕЖНЫЙ ВКУС РОСТБИФА, ЛИСТЬЕВ САЛАТА,  КУСОЧКОВ ТОМЛЕНОГО ПЕРЦА И

СВЕЖЕГО ОГУРЦА В СОЧЕТАНИИ С ПАРМЕЗАНОВЫМ СУФЛЕ ПОД ФИРМЕННОЙ

ЗАПРАВКОЙ} 

САЛАТ С УТКОЙ, ПЕРСИКАМИ И ГРЕЧНЕВЫМ ПОП-
КОРНОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{ФИЛЕ УТКИ, КОНСЕРВИРОВАННЫЕ ПЕРСИКИ, СВЕЖИЙ ОГУРЕЦ, ПОМИДОРЫ

ЧЕРРИ, МИКС ИЗ ЗЕЛЕНИ, ПОПКОРН ИЗ ГРЕЧКИ С ЗАПРАВКОЙ НА АПЕЛЬСИНОВОМ

ФРЭШЕ}

САЛАТ С ЦЫПЛЕНКОМ, ТОМАТАМИ КОНФИ И
ГРИЛЕВАННЫМИ ШАМПИНЬОНАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{КУРИНЫЙ РУЛЕТ,  ТОМЛЕННЫЕ ТОМАТЫ С ЧЕСНОКОМ И ИТАЛЬЯНСКИМИ

ТРАВАМИ, ГРИЛЕВАННЫЕ ШАМПИНЬОНЫ, КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫЙ ЛУК НА

ПОДУШКЕ МИКС-САЛАТА  ПОД БАЗОВОЙ МАСЛЯНОЙ ЗАПРАВКОЙ}

ТРАДИЦИОННЫЙ ОЛИВЬЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{ТРАДИЦИОННОЕ СОЧЕТАНИЕ ОТВАРНЫХ КАРТОФЕЛЯ, ЯЙЦА, МОРКОВИ И

КЛАССИЧЕСКОЙ МОЛОЧНОЙ КОЛБАСЫ С ЗЕЛЕНЫМ ГОРОШКОМ И КОРНИШОНАМИ

ПОД МАЙОНЕЗОМ}

150
 
 
 
 

150
 
 
 
 

150
 
 
 
 

150
 
 
 

150

350
 
 
 
 

390
 
 
 
 

390
 
 
 
 

360
 
 
 

290



САЛАТЫ

 

выход

 

 

цена

 

{ о в о щ и }

САЛАТ С ПЕЧЕНОЙ СВЕКЛОЙ И ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ.. . . . . . . .
{МИКС ИЗ САЛАТОВ, ПЕЧЕНОЙ СВЕКЛЫ, СМЕСИ МЕДОВЫХ ОРЕХОВ И СЛИВОЧНОГО

СЫРА ПОД ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ С БАЛЬЗАМИКОМ}

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{НАРЕЗАННЫЕ СВЕЖИЕ ОГУРЦЫ, ТОМАТЫ И БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ С ЛИСТЬЯМИ

САЛАТА, КУБИКАМИ ГРЕЧЕСКОГО СЫРА, ОЛИВКАМИ И МАСЛИНАМИ ПОД

ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ}

САЛАТ С ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ И ЦИТРУСАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . .
{ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ, ОГУРЕЦ, ПОМИДОРЫ ЧЕРРИ, КУСОЧКИ МАНДАРИНА, СВЕЖИЙ

РЕДИС ПОД ЗАПРАВКОЙ "ВИНЕГРЕТ" НА ПОДУШКЕ ИЗ МИКСА ЗЕЛЕНИ}

САЛАТ С КЛУБНИКОЙ, СЫРОМ С БЛАГОРОДНОЙ
ПЛЕСЕНЬЮ И ФЛАМБИРОВАННОЙ ГРУШЕЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
{ГРУША, СВЕЖАЯ КЛУБНИКА, СЫР С ГОЛУБОЙ ПЛЕСЕНЬЮ, КЕДРОВЫЕ ОРЕШКИ НА

ПОДУШКЕ ИЗ ЛИСТЬЕВ РУККОЛЫ СО СЛАДКОЙ ЗАПРАВКОЙ ИЗ МАСЛА, МЕДА И

БЕЛОГО ВИНА}

150
 
 

150
 
 
 

150
 
 
 

140
 

310
 
 

320
 
 
 

350
 
 
 

400
 



ОСЕТР ЗАПЕЧЕННЫЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
СУДАК ФАРШИРОВАННЫЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
ЩУКА ФАРШИРОВАННАЯ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
ГОРЯЧАЯ МЯСНАЯ ТАРЕЛКА Н КОМПАНИЮ*. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

БАНКЕТНЫЕ БЛЮДА

1000
1000
1000
3000

 

выход

 

 

цена

 

5000
1800
1600
3800

ПЕРВЫЕ БЛЮДА

СОЛЯНКА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
БОРЩ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
СУП-ГУЛЯШ ПО-ВЕНГЕРСКИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
СЛИВОЧНЫЙ СУП С ЛОСОСЕМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
КРЕМ-СУП ИЗ ШАМПИНЬОНОВ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

270
270
300
250
250

300
290
380
380
290

 

выход

 

 

цена

 

{СВИНЫЕ РУЛЬКА И  РЕБРА, КУПАТЫ, КУРИНЫЕ КРЫЛЬЯ И ГОЛЕНЬ, КАРТОФЕЛЬНЫЕ
ДОЛЬКИ, КАПУСТА ПРОВАНСАЛЬ, 3 ВИДА СОУСА}



МОРЕПРОДУКТЫ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ НА МОРСКОЙ
РАКОВИНЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ГИГАНТСКИЕ ЗАПЕЧЕННЫЕ МИДИИ ПОД КИСЛО-
ОСТРЫМ СОУСОМ ТОМ ЯМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КРОКЕТЫ ИЗ ЛОСОСЯ С ОВОЩНЫМ СТИР-ФРАЕМ . . . . . . . .

ЧЕРНЫЕ РАВИОЛИ С МОРЕПРОДУКТАМИ НА
ПАРМЕЗАНОВОМ СУФЛЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

РУЛЕТ ИЗ ФОРЕЛИ С ОВОЩНЫМ ПЮРЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

КАРТОФЕЛЬНАЯ ВАФЛЯ С КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ
ЛОСОСЕМ ПОД СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

130
 
 

145
 

165
 
 

150
 

140
 
 

150

 

выход

 

 

цена

 { с  р ы б о й  и  м о р е п р о д у к т а м и }

400
 
 

650
 

380
 
 

390
 

400
 
 

380

{ с  п т и ц е й  и  м я с о м }

КЛАССИЧЕСКИЙ ЖЮЛЬЕН ИЗ ЦЫПЛЕНКА С ГРИБАМИ.. . . . .

ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ С МУССОМ ИЗ ЗЕЛЕНОГО ГОРОШКА И
КАРТОФЕЛЯ ПОД СОУСОМ ДЕМИГЛАС. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

БАКЛАЖАН С СЫРОМ ХАЛУМИ, МЯСНЫМ МИКС-ФАРШЕМ
И ТОМАТАМИ КОНФИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КАРТОФЕЛЬНАЯ ВАФЛЯ С НЕЖНЫМ РОСТБИФОМ.. . . . . . . . . . . . .
 
ЧЕБУРЕКИ В КУНЖУТНО-СОЕВОМ СОУСЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

130
 
 

150
 
 

150
 

150
 

150

320
 
 

400
 
 

400
 

360
 

280



ВЕЛЛИНГТОН-ФАРШ ПОД СОУСОМ ДЕМИГЛАС С МИКС-
САЛАТОМ И СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

УТИНОЕ ФИЛЕ ПОД БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ С ПЮРЕ ИЗ
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BONUS'Ы ОТ ОТЕЛЯ GREEN ROOF

ГОСТИНИЧНЫЙ НОМЕР КАТЕГОРИИ СТАНДАРТ-

КОМФОРТ ИЛИ СТАНДАРТ-КОМФОРТ УЛУЧШЕННЫЙ

НА 2 ПЕРСОНЫ В ОТЕЛЕ GREEN ROOF (МОЛОДАЯ

ПАРА, ВИНОВНИК ТОРЖЕСТВА, ГОСТИ ВИНОВНИКА

ТОРЖЕСТВА)

НОМЕР В ОТЕЛЕ ДЛЯ СБОРОВ НЕВЕСТЫ ИЛИ ЖЕНИХА

ДЕКОРАТИВНОЕ ОФОРМЛЕНИЕ БАНКЕТНЫХ СТОЛОВ

ГОТОВЫМИ КОМПОЗИЦИЯМИ

ПОСТАНОВКА ПИРАМИДЫ ПОД ШАМПАНСКОЕ ГОСТЯ

ЧАЙНЫЙ СТОЛ

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ С ЗАКАЗЧИКА

ПОМОЩЬ В ФОРМИРОВАНИИ ПЛАНА РАССАДКИ

КАРАВАЙ

ДЕКОР ФУРШЕТНОЙ ЛИНИИ

НАКОРМИМ ВАШУ СЕРВИС-ГРУППУ (ДО 4 ГОСТЕЙ)

ПРИ ЗАКАЗЕ ОТ 50 000 -  1  БОНУС,  

ОТ 90 000 -  2  БОНУСА, ОТ 120 000 -  3  БОНУСА

БЛАГОДАРИМ ВАС ЗА ТО,  ЧТО В ОРГАНИЗАЦИИ

СВОЕГО СОБЫТИЯ ВЫ ОБРАТИЛИСЬ К НАШИМ

УСЛУГАМ! МЫ СДЕЛАЕМ ВСЕ ВОЗМОЖНОЕ, ЧТОБЫ

ПРЕДСТОЯЩЕЕ СОТРУДНИЧЕСТВО ОКАЗАЛОСЬ

ПЛОДОТВОРНЫМ И ПРИЯТНЫМ, А МЕРОПРИЯТИЕ

ПРОШЛО НА ВЫСОКОМ УРОВНЕ

ВАШ ОТЕЛЬ ГРИН РУФ

+7.3412.515 .979


